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HOTEL-RESTAURANT

ROMERTOR

Unsere Klassiker

Vorspeisen

Gruner Salat 'Mimosa' mit Ei
Gemischter Saisonsalat

Nusslisalat 'Grossmutter Art'
mit Speckknusperli, Ei und CroGtons

Eisbergsalat an "Céasar-Dressing"
mit Parmesan, Sardellenfilets und frischen Crodtons

Bunter Blattsalat
mit Birnen, Orangen und Gorgonzola

Krevettencocktail
an leichter Currysauce mit exotischen Frichten garniert

Tapas-Teller 'Romertor’
mit Krevetten, Pouletspiess Yakitory, Rauchlachs und Gemuse-Dips

Schottischer Raucherlachs 100 g
Toast und Butter 709

Suppen
Consommeé mit Sherry, Gemisestreifen oder Ei
Frische Tomaten-Orangensuppe mit Mascarpone

Kokossuppe mit Zitronengras

Vegetarisch

Thailandische Gemiusenudeln mit exotischen Gewlirzen
dazu 5 Mini-Frahlingsrollen und Sweet 'n Chili-Sauce

Gemuseteller 'Emilia’
mit zehn verschiedenen Gemiisen

Frachteteller mit Curry
Gebratene Banane und Frichte mit Reis und Currysauce

Alle Preise in CHF inkl. 8% Mwst.
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Fisch
Gebratene Zanderfilets in der Meerrettichkruste
auf Blattspinat mit Mandelreis 150 g
In Butter gebratene Eglifilets
mit Salzkartoffeln und Broccoli mit Mandeln 150 g

Gebratene Lachstranche mit Zitronen-Kapernbutter
auf Risotto mit Blattspinat und getrockneten Tomaten 150 g

Fleisch

Schweinsfiletmedaillons 'Calvados'
mit leichter Rahmsauce und karamellisierten Apfelstiickchen
Butternudeln, Broccoli mit Mandeln und Uberbackene Tomate  2x70g

Kalbsgeschnetzeltes 'Zurcher Art'
mit Champignons in Rahmsauce und Butterrosti 130 g

Kalbsgeschnetzeltes 'Casimir’
an rassiger Currysauce garniert mit Frichten im Reisring serviert 130g

Cordon bleu 'Réomertor’
Kalbs-Cordon bleu geflllt mit Schinken und Kase
Marktfrisches Gemuse und Pommes frites 200 g

Rosa gebratene Rindsfiletwirfel mit Pommery-Senf
und getrockneten Tomaten, serviert im Reisring 150 g

Entrecéte 'Madagaskar' mit Pfefferrahmsauce
Gemusevariation und Beilage nach Wahl 180 g

Rindsfilet vom Grill mit Sauce Béarnaise
Krauterbutter, Gemusebouquet und Beilage nach Wahl 180 g

Romertor-Specials

Wartezeit ca. 30 Minuten

Beefsteak-Tatar
vom Rind frisch zubereitet mit Toast und Butter 160 g

Entrecote double vom Grill 400 g fiir 2 Personen
mit Sauce Béarnaise und Krauterbutter
Gemusebouquet und Beilage nach Wahl pro Person

Chateaubriand ab 2 Personen 400 g
Sauce Béarnaise, Gemusebouquet pro Person
Beilagen nach Wahl

Alle Preise in CHF inkl. 8% Mwst.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

Fr.

33.50

34.50

38.50

34.50

42.50

42.50

43.50

42.50

42.50

49.50

36.50

49.50

58.50



