Die Gilde etablierter Schweizer Gastronomen

im Februar 2010 o

GILDE

Gilde etablierter Schweizer Gastronomen

Grindungsjahr 1954

Anzahl Eintritte Austritte
e Aktiv-Mitglieder 272 15 17
e Gilde-Partner 46 2 2

Kronen-Bewertung (unterteilt in 4 Kategorien)
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Einfach und gemiitlich
Gemadtlicher und einfacher Gildebetrieb mit eher kleiner Speisekarte.
Klassische, gute Kiiche.

W W Traditionell und renommiert
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(1-4 Kronen)

Namhafter Gildebetrieb mit fundierter klassischer Kiiche.

Ausgezeichnet und Kunstfertig

Umfassende Dienstleistung. Ausgesuchtes Angebot, basierend auf einem
hohen Grad an Kochkunst.

Ist in mindestens einem anerkannten Gourmetfiihrer verzeichnet (12 Punkte
Gault-Millau oder 2 Gabeln Michelin oder GuideBleu).

Hochstehend und beispielhaft

Detailliert ausgebaute Serviceleistung. Gildebetrieb mit exquisiter und
beispielhafter Kliche.

Ist mindestens in zwei anerkannten Gourmetfiihrern verzeichnet (14 Punkte
Gault-Millau oder 3 Gabeln Michelin oder AA GuideBleu)

Betriebswechsel
Die Beurteilung des neuen Betriebes ist noch nicht erfolgt.
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B Betriebswechsel

Anzahl
Betriebe

6

87

140

37

Rackfragen bitte an den

Prasidenten, René F. Maeder, Waldhotel Doldenhorn, 3718 Kandersteg
Tel. 033 675 81 81, Fax 033 675 81 85 / E-Mail info@doldenhorn.ch

oder an die

Geschaftsstelle, Yvonne Graf, Blumenfeldstrasse 20, 8046 Ziirich
Tel. 044 377 52 90, Fax 044 377 55 14 / E-Mail gilde@gastrosuisse.ch




