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Règlement des couronnes 
 

Pour évaluer la qualité des restaurants de la guilde, la Guilde suisse des restaurateurs-cuisiniers a 
introduit il y a quelques années déjà une auto-déclaration et une auto-évaluation des restaurants, 
intitulée «Règlement des couronnes». Cette évaluation est examinée chaque année et garantit au 
convive qualité, sécurité et la certitude que «dans tous les restaurants de la guilde, une attention 
particulière est portée à une culture de la table soignée». Ce règlement ne dit pas qui possède 
combien de couronnes. Il s’agit plutôt d’offrir à l’hôte une image différenciée du genre de restaurant 
dans lequel il souhaite se rendre. Nous sommes très fiers de la diversité des divers concepts des 
membres de la guilde. Jusqu’à trois évaluations sont ainsi possibles par établissement. 
 
Les directives de qualité suivantes s’appliquent conformément à notre catalogue de critères: 
 
 
 Simple et confortable 

Établissement de la guilde confortable et simple proposant une petite carte des mets et 
une bonne cuisine classique. 
 
 

 Traditionnel et réputé 
Établissement réputé servant une cuisine classique bien établie. 
 
 

 Excellente et élaborée  
Prestations complètes. Offre élaborée, reposant sur un art culinaire de niveau supérieur. 
Figure dans au moins un guide gastronomique réputé (12 points GaultMillau, 2 
fourchettes Michelin). 
 
 

 Niveau supérieur et qualité exemplaire 
Prestations de services développées jusque dans les moindres détails. Établissement 
de la guilde servant une cuisine exquise et exemplaire. 
Figure dans au moins deux guides gastronomiques réputés (14 points GaultMillau, 3 
fourchettes Michelin). 
 
 

A partir de 3 couronnes, nous attendons que le convive soit accueilli et placé. La présence de linge 
de table en tissu va de soi. Une assiette pour le pain et un amuse-bouche font partie de l’offre. A 
partir de 4 couronnes, 95% des mets servis devraient être fait maison. A ce propos, une préparation 
fraîche ne signifie pas encore fait maison. Ce label de qualité que nous nous imposons 
volontairement n’existe que dans la guilde. 
 
 

CREDO – Nous sommes fiers de notre diversité dans la gastronomie 
 
 
 
 

 

 

 

 


